
לנה ואלון מקיבוץ מצפה שלם בצפון ים המלח חובבי פיקניקים ובעלי אהבה משותפת 
ליצירת חווית אירוח וטעמים. מציעים מארז פיקניק במטעמים הנעשים בעבודת יד ומבוסס 
ומציע שלל  ובקעת הירדן. הסל הוא צמחוני  ים המלח  ברובו על תוצרת אזורית מאזור 
מאפים ומטעמים מלוחים ומתוקים הנעשים על ידינו במחשבה ואהבה גדולה. בתור מי 
ולכן אנו משתדלים  שחיים בלב המדבר חשובה לנו השמירה על סביבת המחיה שלנו, 

להשתמש באריזות מתכלות או בכאלה בהן ניתן לעשות שימוש חוזר.
על המארז: מיד אחרי שהמאפים יוצאים מהתנור אנחנו ניגשים למלאכת הרכבת המארזים 
שלכם כדי שהכל יהיה טרי טרי. זה מרגש אותנו כל פעם מחדש לראות איך כל החלקים 
מתחברים לשלם ונוצר מארז עשיר ומפנק. קודם אנחנו מסדרים את מסדר החיילים בצנצנות 
- טחינת הסלק, לאבנה טרייה עם שמן זית וזעתר, וזוג צנצנות עם יוגורט גרנולה וסילאן. 
אח''כ מצטרפים המאפים הטריים- לחמניות חלה בשומשום ופרג, אחריהם הקרקרים עם 
הקראנץ של מיני גרעיני בריאות וכמובן הכוכב הראשי מאפה השקשוקה המטריף שלנו. 
וירקות חתוכים מובחרים של משק  גבינה קשה  והנשמה אנחנו מוסיפים  בשביל האיזון 
חקלאי מבקעת הירדן ופירות הדר מרעננים. וכמובן, אי אפשר בלי מתוק לקינוח אז לחגיגה 
מצטרפות עוגיות שוקולד צ'יפס מושחתות ותמרים מקומיים של ים המלח ממולאים באגוזי 

מלך. וכל זה לא יהיה שלם ללא חליטת תה מרעננת ואישית כדי להוריד את הכל בגרון.

פרטי התקשרות:
 טלפון: 052-6354559

instegram.com/deadseapicnic :אינסטגרם
  

להזמנות:
את הסל ניתן לקנות בתאום מראש בלבד בכל ימי  שישי בחודש מרץ  

5.12.19/3/2021 בשני חלונות זמן 
8:30-9:30   •

  12:30-13:30   •
 איסוף עצמי מקיבוץ מצפה שלם

רישום למארזים הוא עד יום שלישי ב-17:00 בלינק המצורף מארזי פיקניק ים המלח. 

מארזי "פיקניק ים המלח" ראשוני ים המלח
פסיעה מכאן

1925מאז

עשייה חינוכית
בית ספר שדה עופרה
בית ספר שדה עין - גדי
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